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Vin qui associe finesse et longueur en
bouche, avec une belle tension en final.

COULEUR SURFACE
Blanc 30 ares
PRODUCTION ELEVAGE
2000 btl. 7an en fat. 30% de fat
neuf.
CLEPAGE AGE DE LA VIGNE
‘ Chardonnay 70 ans
:p NATURE DU SOL
DOMAINE
pE' R R I N Argilo calcaire, assez profond.
P VU A A
2016 VINIFICATION
MEURSAULT ]
= 20 Vendange manuelle en caissette de 25kg,
A L2 E 27

pressurage direct, entonnage FA et FML en fat,
levures indigénes. Elevage pendant 1 an, 20% de fat
neuf.
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